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 Orario RELATORE FEM SABATO   DOMENICA RELATORE FEM  

TEMATICHE   ALLIEVO PIETANZA ALLIEVO  PIETANZA 

Colazione in 
Trentino 

9.30-10 

Introduzione 
all’agroecologia 

 
EMANUELE 

ECCEL 
Centro Ricerca e 
Innovazione FEM 

 
 

 

Pane con lievito madre e 
farine macinate a pietra 
(2/3 tipi), marmellata di 
prugne (Susina di Dro 
DOP) e di frutti di bosco, 
miele, latte, yogurt, botiro 
del Primiero 

 

ENZO 
MESCALCHIN 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
coordinatore 
Dipartimento 
Ambiente e 

agricoltura di 
montagna 

 

Pane con lievito madre e 
farine macinate a pietra 
(2/3 tipi), marmellata di 
prugne (Susina di Dro 
DOP) e di frutti di bosco, 
miele, latte, yogurt, botiro 
del Primiero 

Prodotti 
dell'alpeggio 

 
11-11.45  

ILARIA CARAFA 
Centro Ricerca e 
Innovazione FEM 

Dip. Alimentazione 
 

Grassi gnocchi di polenta con 
fonduta di Casolet Castellini 

SILVIA 
SCHIAVON 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
esperta prodotti 
lattiero caseari 

 

crostino di polenta storese 
con fonduta di caprino di 
Cavalese e broccolo di 
Torbole 

Prodotti 
dell’acquacoltura 

 
 
 

12-12.45 

FILIPPO 
FACCENDA 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
esperto 

acquacoltura 
 

Galli-Filippi 

tartara di trota salmonata 
con spuma di patate al 
rafano, spiedino di 
salmerino e mele marinato 
alla cipolla, uvetta e 
cannella 

Baldo 

FRANCO 
MICHELOTTI 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
esperto olivicoltura 

 

 
crocchetta di lavarello con 
agrumi dell'alto Garda e 
dragoncello in crosta di 
noci del Bleggio su 
maionese all’olio 
extravergine del Garda 
Trentino  

Prodotti degli 
allevamenti 

 
 

14.30-15.30 

PAOLO 
FONTANA 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
esperto apicoltura 

 

Paoli F 

crackers con mini-
hamburgher di pasta di 
lucanica al miele di bosco e 
tartara di carne salada al 
miele su schuttelbrot 

Kurelski 

PAOLO 
FONTANA 

Centro 
Trasferimento 

Tecnologico FEM 
esperto apicoltura 

 

costoletta di agnello al 
miele  e timo con millefoglie 
di patate e verdure 
grestane saltate al burro di 
malga 



PROGRAMMA RELATORI E DEGUSTAZIONI 

 

2 

2 

Prodotti 
dell'orticoltura 

 
 

15.30-16.30 

GABRIELE 
CHISTE’ 
Centro 

Trasferimento 
Tecnologico FEM 
esperto orticoltura 

 

Miorandi 

tortino di pasta filo ripieno 
di crauti e puntine su 
vellutata di polenta e gocce 
di trentigrana 

Paoli E 
 
 
 

tortel di patate con 
giardiniera casereccia di 
verdure grestane all'aceto 
di mele, borlotti all'erba 
cipollina, insalata di 
cappuccio e carpaccio di 
sedano rapa al teroldego 

Chiusura in 
dolcezza 

 
 
 

dalle 16.30   
Assaggi di dolci trentini: 
Strudel, torta de fregoloti, 
basini de Trent, Brazedel. 

  
Assaggi di dolci trentini: 
Strudel, torta de fregoloti, 
basini de Trent, Brazedel. 

 


