


Programma
Sabato 5 e domenica 6

Sabato 5

Parco e Orti

10.00 - 19.00

¢ Mostra mercato Slow Beans

e Casadi Slow Food Trentino
Alto Adige - Sudtirol

e Green Pulse

e Sportello legumi

e Orti del MUSE

11.00 e 15.30 (sabato); 11.00, 14.00
e 15.30 (domenica) Visita guidata
agli Orti (su prenotazione)

MUSE

10.00 - 19.00

e Mostra Legumi

e Attivita “Indovina il fagiolo” e “Cac-
cia al fagiolo”

¢ Microattivita a tema legumi in Maxi
Ooh!

10.00 - 11.00 e 18.00 - 19.00 Con
le orecchie del lupo: demonstration in
Maxi Ooh!

11.00 e 15.00 Visita guidata al MUSE
Tariffa € 3 (prenotazione consigliata)

11.00, 14.00 e 16.00 (domenica
anche alle 18.00) Demonstration e
Talk science alla Science on a Sphere

11.00 - 12.00 e 17.00 - 18.00 Piog-
gia tropicale: visita alla serra tropicale
durante la pioggia

11.30 e 14.30 Crani, ossa e fossili:
attivita per famiglie alla Discovery room

15.30 Visita guidata alla mostra
“Estinzioni”. Tariffa € 4 (prenotazione
consigliata)

15.30 e 17.30 Insolito snack:
degustazione di dolci (ore 15.30) e birre
(ore 17.30) a base di legumi. Tariffa € 5
(prenotazione consigliata)

Showcooking “ll giro del mondo in un

baccello” a cura di Mandacaru Onlus

Per tutti | tariffa singola € 10 (su preno-

tazione)

¢ 11.30 (sabato) Best of Kerala: i piatti
della tradizione indiana con Jose Shi-
ne, titolare de “La vecchia Trento”

¢ 16.30 (sabato) Ecuador: La cucina
indigena delle Ande con Giuseppe
Capano, Chef di Cucina Naturale

¢ 11.30 (domenica) Giappone dove la
cucina é arte: Nimame e Dorayaki
con Yuri Kagawa, divulgatrice di cucina
tradizionale giapponese

¢ 16.30 (domenica) La magia del
Marocco: Hummus, Loubia beda e
Chorba Adas con la Chef Mina Igli

Palazzo delle Albere

MUSE

14.00 - 18.00 Ask the scientist:
dialogo con i ricercatori all'interno dei
laboratori

15.00 Fagioli: spettacolo teatrale per
famiglie a cura di Finisterrae Teatri e
Teatri Soffiati

18.00 Tavola rotonda “Legumi: semi
nutrienti per un futuro sostenibile”
Dialogo con Riccardo Del Castello - de-
legato nazionale FAO, Lorenzo Berlendis
- vicepresidente Slow Food Italia, Beatri-
ce De Blasi - responsabile educazione di
Mandacaru Onlus e Costantino Bonomi
- responsabile sezione Botanica MUSE.
Modera: Michele Lanzinger - direttore
MUSE.

Domenica 6

Parco

14.30 (sabato) e 10.30 e 14.30
(domenica) A lezione di gelato. La
scienza da leccarsi i baffi: dai fagioli
alle arachidi, laboratorio a cura di Man-
dacaru Onlus

Per famiglie | tariffa singola € 3 (su pre-
notazione)

15.00 - 18.00 Legumi fantastici:
laboratorio per bambini eta 3+ a cura di
Nadia Nicoletti

12.00 - 16.00 Fagioliadi: competizio-
ne semiseria tra piatti a base di legumi.
Acquista il carnet per la degustazione
e vota i piatti. Chi vincera le Fagioliadi
del 20167

Tariffa carnet € 10

18.00 Premiazione delle Fagioliadi

Museo

15.00 La gang dell’orto: spettacolo
di teatro scienza per famiglie a cura del
MUSE

Durante I'evento sara in funzione un servizio ristoro a cura di Slow Food Trentino Alto Adige Sudtirol con i cuochi dell’Alleanza, i Presidi e le Comunita
del Cibo, il pane a lievitazione naturale del Panificio Moderno di Isera, la Birra di Fiemme e I'enoteca a cura del Consorzio Vignaioli del Trentino.
Le attivita sono gratuite salvo dove diversamente specificato. Per le attivita “Insolito snack” e “Ill giro del mondo in un baccello” non € necessario

acquistare il biglietto d’ingresso MUSE.

La manifestazione si svolgera con qualsiasi condizione meteorologica. In caso di maltempo le visite guidate agli Orti saranno annullate.



Slow Beans, I’evento itinerante della Rete Italiana di Produttori di Legumi tradizionali
giunto alla settima edizione, prende vita nell’ambientazione unica degli Orti del MUSE.

Orari apertura MUSE

sabato:

domenica:

Ingresso libero agli Orti del MUSE
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